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Pour abréger, on peut appeler stéle (1) un eylindre central, et quali-
fier de monostéligue la premiére de ces dispositions, de polystélique
la seconde et d’astéligue la troisiéme. A son tour, la structure polysté-
lique peut étre dite dialystéle, lorsque les cylindres centraux sont isolés
(Auricula wursi, etc.); gamostéle, lorsqu’ils sont fusionnés en anneau
(A. japonica, ete.), Les mémes termes s’appliquent également bien
aux feuilles, dont le limbe est toujours astélique, mais dont le pé-
tiole est, snivant les cas, monostélique (Solanées, Gneurbitacées, elc.),
polystélique (beaucoup de Fougéres, Gunnera, ete.) ou astélique (Gom-
posées, elc. ).

Quant & la racine, elle est monostélique dans la presque totalité des
cas. Chez les Lycopodiacées seules, son cylindre central se bifurque
comme celui de la tige, et 'on peut dire qu’elle est polystélique quand on
la considére dans sa totalité.

En résumé, on peut ranger les différents modes de groupement des
faisceaux libériens, ligneux ou libéro-ligneux, de la maniére suivante :

1o Structure monostelique. — Toutes les racines, & exception de celles des
Lycopodiacées, la plupart des tiges de Phanérogames, le pétiole des Solanées,
des Cucurbitacées, ete.

2° Structure polystélique. — La tige des Auricules, des Gumnera, de la
plupart des Fougéres, des Marsiliacées, des Sélaginelles, des Lycopodes, etc.;
le péliole de beaucoup de Fougéres; laracine des Lycopodiacées,

3° Structure astelique. — La tige des Nymphéacées, de diverses Renoncules,
de I'Hydrocleis ; le limbe des feuilles.

M. Duchartre propose de supprimer, pour étre logique, le mot
cylindre central.

M. Douliot répond qu'il ne voit aucun inconvénient & nommer
stéle le cylindre central unique d’une tige normale.

M. Van Tieghem fait a la Société la communication suivante :

INVERSION DU SUCRE DE CANNE PAR LE POLLEN,
par M. ®h. VAN TIEGHEM,

J'ai montré, il y a déja quinze ans, que le grain de pollen germe et
développe son tube pollinique dans un milieu de eulture approprié, ren-
fermant un aliment ternaire qui peut dtre du sucre de Canne (2). Pen-

dant celle germination et ce développement, le sucre de Canne est-il

(1) De omqAn, colonne

(2) Ph. Van Tieghem, Recherches physiologiques sur la végélation libre du pollen el
e Vovule (Ann. des sc. nal. Bot. 5° série, XII, 1872).
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absorbé comme tel, ou subil-il de la part du grain ou du tube une inver-
sion préalable, pour ne s'introduire dans la plantule qu’a I"état de glucose
el de lévulose ? Si ceite inversion a lien, Vinvertine qui la produit se
forme-t-elle seulement au cours de la germination et du développement
du tube pollinique, on préexiste-t-elle dans le grain de pollen mir? Ce
sont les deux questions que je me suis proposé de résoudre.

Dans les premiers essais dont je rends comple anjourd’hui & la Sociélé,
je me suis servi du pollen de Safran (Crocus vernus), de Jacinthe (Hya-
cinthus orientalis), de Narcisse (Narcissus odorus et N. Pseudonar-
cissus), de Giroflée (Cheiranthus Cheiri) et de Violetle (Viola odorata).
Ces pollens sont dépourvus d’amidon; ils jaunissent tout entiers par
I'iode. Ils ne réduisent pas la liqgueur cupropotassique, et par conséquent
ne contiennent pas de glucose; ils ne la réduisent pas davantage aprés
I’ébullition avec I'acide sulfurique étendu, et par suite ne renferment
ni dextrine, ni sucre de Canne. Par 'absence de glucose, ils ressem-
blent & ceux du Noisetier et du Pin, analysés avec tant de soin par
M. de Planta (1); mais ils en différent par I'absence d’amidon et du sucre
de Canne. (e chimiste, en effet, a trouvé, dans le pollen du Noisetier
d pour 100 d’amidon et 14 pour 100 de sucre de Canne, dans le pollen
dua Pin 7 pour 100 d’amidon et 11 pour 100 de sucre de Canne.

Dans un verre de montre contenant 5°¢ d’'une dissolution de sucre de
Canne & 10 pour 100, on séme une petite quantité de 'un quelconque de
ces pollens, notamment de ceux de Safran et de Narcisse, sur lesquels les
essais ont é1é le plus fréquemment répétés. Les précautions sont prises
pour éviter le développement des Champignons et des Bactéries dans la
liqueur. Aprés vingi-quatre heures, le liquide filtré réduit fortement le
liquide eupropotassique, ce qui prouve qu'une notable proportion du sucre
de Canne a été transformée en sucreinverti. On s’assure en méme temps,
par l'examen microscopique, que bon nombre de grains ont commencé
a germer et a pousser leur tube.

Pour savoir si I'invertine qui a agi dans cette premiére série d’expé-
riences préexiste dans le pollen mir, ou si elle ne s’y forme que pendant
sa germination, on a fail une seconde série d’essais, Le liquide de calture
est additionné de quelques gouttes de chloroforme et enfermé dans de
petits flacons & demi remplis qu’on bouche aprés l'introduction du pollen.
Le chloroforme interdit toute germination des grains de pollen, comme
aussi tout développement d’organismes étrangers; mais il n’empéche pas
I'invertine d’agir sur le sucre de Canne. Aprés vingt-quatre heures, le
liquide est filtré, débarrassé du chloroforme, et traité par la liqueur cupro-
potassique, qu’il réduit fortement. La réduction est plus forte aprés

(1) Landwirthschaftl. Versuchsstationen, 6° série, 1884, p. 97, et 1885, p. 216.
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quarante-huil heures et progresse encore, mais plus faiblement, les jours
suivants.

Citons quelques chiffres. Le 1 avril, des tubes contenant chacun 66
de solution sucréerenfermant 0¢7,6 de sucre de Canne et quelques gouttes
de chloroforme sont additionnés d’une quantité sensiblement égale de
pollen de Safran et mis bouchés & I'étuve & 35 degrés. Le 2 avril, aprés
vingt-quatre heures de séjour a 'étuve, le liguide d'un des tubes con-
tient 0%7,2 de sucre inverti; un tiers de suere de Canne a donc été
transformé. Le T avril, aprés cing jours, le liquide d’un second tube ren-
ferme 0gc,4 de suere inverti ; les deux tiers du sucre de Ganne ont subi
la transformation. Avec le pollen du Narcisse fanx-Narcisse, on a obtenu
dans les mémes conditions un résullat analogue, savoir, inversion d’envi-
ron un tiers du sucre de Canneaprés vingt-quatre heures, d’environ deux
liers aprés cing jours.

[’invertine existe donc toute formée dans les grains de pollen mrs.
Elle s’y trouve en proportion relativement considérable, si 'on en juge
par la petite quantité de pollen introduit et par la forte proportion de
olucose formé,

Pour ne pas s’étonner de voir des grains de pollen dépourvas de sucre
de Canne produire ainsi de 'invertine, qui parait devoir lenr étre inulile,
il saffit de se rappeler que les exemples de ce genre sont Irés fréquents.
Ainsi, dans la cuve du brasseur, la leviire de biére fait de Vinvertine,
qui est pour elle sans emploi, puisque ie mout de biére ne renferme pas
de sucre de Canne ; de méme, le Penicillium glanque et d’autres moisis-
sures font de I'invertine quand on les cultive dans un liquide sucré avee
du glucose. Les pollens étudiés dans ce travail ne font done qu'apporter
une preuve de plus a Fappui de ee fail, que la cellule vivante capable de
faire de Vinvertine la produit par l'effet méme de sa nulrition passée,
et indépendamment de 'emploi de celle substanee pour sa nutrition &
venir.

Quelques essais comparatifs avec des spores de Lycopode et de quel-
ques Fougéres ont donné des résullats analogues & ceux qui viennent
d’étre signalés pour le pollen. Seulement, 'action inversive de ces spores

a paru, loules choses égales d'ailleurs, beaucoup plus faible que celle du
pollen. |




